. Bryllupsfest

Pa Esbjerg Park




Forevig jeres keerlighed

Et bryllup pa Esbjerg Park er mere end bare en fest — det er en
samling af uforglemmelige gjeblikke. Fra den farste skal til den
sidste dans vil jeres dag vaere fyldt med glaede, latter og
keerlighed

1195, - kr.

Pr. person

FESTMIDDAG & VINE

Husets velkomstdrink

3 retters festmiddag

Fri fadel, vand, husets hvidvin & redvin ad libitum
Kaffe og te under desserten

I cognac eller likor

FRI DRINKS
(3 slags) Fra kl. 21:30-01:30

NATMAD

Polse- & ostebord med tilbehor eller
Sandwich eller Hotdogs med 1 Cocio +30,- kr.

p——



2025

Menu

Veelg én forret, hovedret og dessert

Koldreget laks - rygeostecreme - radiser - arteskud - sprodt rugbred - syltede rodlog

Grillet rod tun — tangsalat - sesam - avocadocreme - mangosalsa - mikrogront ‘
Carpaccio af oksemeorbrad - sennepscreme - gammelknas - vagtel spejlaeg - tomatconfit
Spansk sortfodsskinke - syltede begehatte - olivenpuré - Manchego ost - crostini -

chilimayo

Hovetrfler

Bagt laks - sauce blanquette - oliven - tomat - saesonens gront

y Kalvefilet - rosa pebersky - rodfrugtpuré - saesonens gront +25,-

. Okseculotte - fermenteret hvidleg - rosmarin - seesonens gront

Y / 4 Hopballe Molle kyllingebryst - grontsagsbearnaise - estragon - saesonens gront
Oksemeorbrad - sort peberpuré - redvinssky - timian - saesonens gront +40,-

Rosastegt Oksefilet- sort peberpure — reodvinssky-timian — sasonens gront +30,-

Veggerler

3 slags danske gourmet oste - sodt - spredt - oliven

Chokoladebrownie - mork chokolade - baer - vanilje is - broken gel
Panna cotta - hindbaergelé - hindbaer - marengs - hvid chokolade

Fragilitéroulade — vanilje is — sorbet — baer - chokolade
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Reception for festen

2 timer i tidsrummet fra Kl. 13:00 - 17:00

Inkl. lokaleleje og blomster

Pris pr. person ©,
249, - kr.
Velkomstdrink

&

Bryllupskage

Fra Hgjvangs Bageriet
@nsker man selv at medbringe kage, er prisen 185,- kr.

Kaffe/te

Ad libitum

=

Apetizer

+55 kr. - Vaelg mellem:

Scampirejespyd med chiliflager, sort sesam og
estragonmayo
Ristet rugbrgdshapser med koldrgget laks og syrlig

Arla Unika "Gammel Knas” med kvaedekompot og
hjemmelavet knaekbrgd

v
4
cream cheese
4
4

Vanilje panna cotta med havtorngelé og friske blabaer
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Mousserende Glas Flaske

Husets velkomstbobler - Italiensk 75,- kr. 385,- kr.

Crémant de Limoux Rosé 75,- kr. 445,- kr. -

" Hvidvin
| Haut Flassac, Chardonnay Frankrig

Rustenberg, Chardonnay, Sydafrika

Riesling, Alsace, Frankrig

Rodvin

Haut Flassac, Syrah Cabernet, Frankrig
Ca' Vendri, Valpolicella Ripasso Superiore, Italien

Casa Silva, Pinot Noir Reserva Terroir Familia, Chile

Dessertvin

Vallebelbo, Mascato d' Asti, Italien

Fonseca, Late Bottled Vintage, Portugal

Rosévin

Casa Silva, Rosé Terroir Réserva Familia, Chile
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4 ” ;lefﬁ & tilleeg

" Opgradering af vine: 100,- kr. pr. person

&

’En ekstra time: 1000,- kr. i lokaleleje og
drikkevarer afregnes separat

Tillaeg for specialkost: 75,- kr. pr. person

LS

Helligdagstilleeg: 50,- pr. person

Tillgg for mindrev*@O kuverter: 395,- kr. pr.

manglende kuvert
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