
FESTER &
SELSKABER

PÅ



FESTMIDDAG & VINE 
Husets velkomstdrink
3 retters festmiddag 
Fri fadøl, vand, husets hvidvin & rødvin ad libitum 
Kaffe og te under desserten 

FRI DRINKS
(3 slags) Fra kl. 21:30-01:30

NATMAD 
Pølse- & ostebord med tilbehør eller 
Sandwich eller Hotdogs med 1 Cocio +30,- kr.

På Esbjerg Park bliver jeres fest en mindeværdig oplevelse. Fra
velkomst til afslutning sørger vi for at skabe den perfekte ramme

for glæde og festligheder.

1055,- kr.
Pr. person

Årets fest



MenuMenu

ForretterForretter
Koldrøget laks - rygeostecreme - radiser - ærteskud - sprødt rugbrød - syltede rødløgKoldrøget laks - rygeostecreme - radiser - ærteskud - sprødt rugbrød - syltede rødløg  

Grillet rød tun – tangsalat - sesam - avocadocreme - mangosalsa - mikrogrøntGrillet rød tun – tangsalat - sesam - avocadocreme - mangosalsa - mikrogrønt  

Carpaccio af oksemørbrad - sennepscreme - gammelknas - vagtel spejlæg - tomatconfitCarpaccio af oksemørbrad - sennepscreme - gammelknas - vagtel spejlæg - tomatconfit  

Spansk sortfodsskinke - syltede bøgehatte - olivenpuré - Manchego ost - crostini -Spansk sortfodsskinke - syltede bøgehatte - olivenpuré - Manchego ost - crostini -

chilimayochilimayo  

HovedretterHovedretter
Bagt laks - sauce blanquette - oliven - tomat - sæsonens grøntBagt laks - sauce blanquette - oliven - tomat - sæsonens grønt  

Kalvefilet - rosa pebersky - rodfrugtpuré - sæsonens grønt +30,-Kalvefilet - rosa pebersky - rodfrugtpuré - sæsonens grønt +30,-  

Okseculotte - fermenteret hvidløg - rosmarin - sæsonens grøntOkseculotte - fermenteret hvidløg - rosmarin - sæsonens grønt  

Hopballe Mølle kyllingebryst - grøntsagsbearnaise - estragon - sæsonens grøntHopballe Mølle kyllingebryst - grøntsagsbearnaise - estragon - sæsonens grønt  

Oksemørbrad - sort peberpuré - rødvinssky - timian - sæsonens grønt +45,-Oksemørbrad - sort peberpuré - rødvinssky - timian - sæsonens grønt +45,-  

Rosastegt Oksefilet- sort peberpure – rødvinssky-timian – sæsonens grønt +35,-Rosastegt Oksefilet- sort peberpure – rødvinssky-timian – sæsonens grønt +35,-  

DesserterDesserter
3 slags danske gourmet oste - sødt - sprødt - oliven3 slags danske gourmet oste - sødt - sprødt - oliven  

Chokoladebrownie - mørk chokolade - bær - vanilje is - broken gelChokoladebrownie - mørk chokolade - bær - vanilje is - broken gel  

Panna cotta - hindbærgelé - hindbær - marengs - hvid chokoladePanna cotta - hindbærgelé - hindbær - marengs - hvid chokolade  

Fragilitéroulade – vanilje is – sorbet – bær - chokoladeFragilitéroulade – vanilje is – sorbet – bær - chokolade

2 0 2 5

Vælg én forret, hovedret og dessert



Smagfuld fest
For dem, der elsker valgmuligheder, tilbyder vi en lækker

buffetpakke. Her kan jeres gæster selv vælge blandt et udvalg af
friske og velsmagende retter, der passer til enhver smag og

skaber en festlig stemning

FESTBUFFET & VINE 
6 timers arrangement

Festbuffet eller Italienskbuffet
Fri fadøl, vand, husets hvidvin & rødvin ad libitum 

Kaffe og te under desserten 

895,- kr. 
pr. person

Børn under 12 år - 450,- kr.



FestbuffetFestbuffet
2 0 2 5

Koldrøget gourmet lakseskiver med rygeostecreme,
radiser, syltede rødløg og ærteskud

Oksebresaola med grillede artiskokker, fyldte
chilipeber, hjertesalat og tomatcreme

Friskbagt brød

Kvalitets okseculotte med fermenteret hvidløgspuré og
sort peber

Langtidsstegt nakkefilet med BBQ-marinade og dry rub

Råstegte bagekartofler med paprikaolie og hvidløg

Whiskeysauce med rosmarin og fløde

Salatbar med seks slags friske grøntsager, sprød
topping og hjemmelavet dressing

Sæsonens marinerede proteinsalat med spændende
grønt og urter

Gateau Marcel med chokolademousse, friske bær og
coulis

eller

Chokoladebrownie med hjemmelavet vaniljeis, pynt og
bærsauce



Vitello tonnato med friterede kapers, citron, rucolasalat
og tuncreme

Bagt laks med basilikum-aioli, spicy scampi, sprød
hjertesalat og mikrogrønt

Langtidsstegt kalkun porchetta stegt med rosmarin og
knust sort peber

Rosastegt kalveculotte a la salmtimbocca med røget
skinke, frisk salvie og revet ost

Ristede små kartofler med god olivenolie, havsalt og
rosmarin

Rødvinssauce med pancetta og løg

Farverig tomat og mozzarellasalat, ristede kerner,
rødløg og frisk basilikum

Grøn pastasalat med edemamebønner, squash, revet
parmesan og pesto

Klassisk tiramisu med espresso, bitter kakao, cremet
mascarpone og ladyfingers

eller

Cremet italiensk chokoladeis pyntet med høvlet
chokolade, chokoladesauce og ristede mandler

ItalienskbuffetItalienskbuffet
2 0 2 5



Vitello tonnato med friterede kapers, citron, rucolasalat
og tuncreme

Bagt laks med basilikum-aioli, spicy scampi, sprød
hjertesalat og mikrogrønt

Langtidsstegt kalkun porchetta stegt med rosmarin og
knust sort peber

Rosastegt kalveculotte a la salmtimbocca med røget
skinke, frisk salvie og revet ost

Ristede små kartofler med god olivenolie, havsalt og
rosmarin

Rødvinssauce med pancetta og løg

Farverig tomat og mozzarellasalat, ristede kerner,
rødløg og frisk basilikum

Grøn pastasalat med edemamebønner, squash, revet
parmesan og pesto

Klassisk tiramisu med espresso, bitter kakao, cremet
mascarpone og ladyfingers

eller

Cremet italiensk chokoladeis pyntet med høvlet
chokolade, chokoladesauce og ristede mandler

ItalienskbuffetItalienskbuffet
2 0 2 5Tilkøb

Natmad Fra 99,- kr.
Vælg mellem sandwich, pølse/ostebord eller hotdogs m. Cocio (+30,-)

Drinks på fad 200,- kr.

Cognac/Likør 450,- kr.45,- kr.

Pr. person

Pr. person

pr. glas Pr. flaske

Flere varianter

Kage til kaffen 45,- kr.

Flere varianter

Småkager til kaffen 35,- kr.

Velkomstdrink Fra 75,- kr.
Flere varianter både med og uden alkohol

Ekstra time (Lokaleleje med betjening) 1500,- kr.

Ekstra time (Drikkevarer ad libitum) 100,- kr.

Ekstra time (3 slags drinks) 100,- kr.Pr. person

Pr. person

Pr. person

Pr. person

Pr. person



TapasTapas
6 timers arrangement 

Velkomstdrink
Stor tapasbuffet 
Fri øl, husets hvid- og rødvin,
sodavand og vand ad libitum 

700,- kr.
pr. person



Drikkevarer a la carte

Husets hvidvin (flaske) 285,- kr. pr. stk

Husets rødvin (flaske) 285,- kr. pr. stk

Husets anbefalet hvidvin (flaske) 385,- kr. pr. stk

Husets anbefalet rødvin (flaske) 385,- kr. pr. stk

Husets favorit hvidvin (flaske) 445,- kr. pr. stk

Husets favorit rødvin (flaske) 445,- kr. pr. stk

Husets dessertvin 285,- kr. pr. stk

Lille fadøl 0,33 l. 55,- kr. pr. stk

Stor fadøl 0,50 l. 65,- kr. pr. stk
Flaskeøl 40,- kr. pr. stk

Kildevand 35,- kr. pr. stk

Sodavand 35,- kr. pr. stk

Faxe Kondi Booster 35,- kr. pr. stk

Shakers 55,- kr. pr. stk

Hvidvin

Rødvin

Dessertvin

Øl

Sodavand & RTD



Betingelser

Ved mindre end 30 betalende gæster, betales 1500,- i lokaleleje. 

Vores festopdækning er hvide duge, servietter og stearinlys. 

Blomster kan vælges i samarbejde med Tendens.

Børn under 2 år er gratis at medbringe.

På helligdage tillægges et servicetillæg på 50,- kr. pr. person.

Allergener og kosthensyn bedes oplyses senest sammen med det endelige

antal deltagere. Man kan ikke oplyse om allergier eller kosthensyn på

dagen. Der kommer et tillæg på 75,- kr. person oveni prisen. 

Man kan op til 3 dage før arrangementet informere om sygdom eller

frafald, hvorefter deltagerantallet vil blive rettet til. 

Ønsker man personlig pynt i form af servietter, bordkort, balloner eller

lignende bedes man selv medbringe dette ca. en uge før. 

Vores personale hjælper med opdækning. 



Overnatning
Vi samarbejder med byens hoteller. Mangler i

overnatning til jer selv eller jeres gæster, vil vi

meget gerne være behjælpelige med at finde det

helt rigtige




